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Link do produktu: https://www.sushi-profi.pl/zestaw-nozy-tojiro-dp-3-eco-uniwersalny-13-cm-nakiri-16-5-cm-santoku-17-cm-
p-5077.html

Zestaw nozy Tojiro DP 3 Eco
Uniwersalny 13 cm + Nakiri 16,5 cm
+ Santoku 17 cm

Numer katalogowy 9908300
Kod producenta 9908300
Producent Tojiro

Opis produktu

Doskonate noze dla poczatkujacych.

Popularne, wysokiej jakosci noze atrakcyjne dla zachodniego odbiorcy ze wzgledu na zastosowang stal nierdzewng oraz forme
uchwytu. Swietne noze réwniez dla poczatkujacych, szczegélnie biorgc pod uwage bardzo dobry stosunek jakosci do ceny.

Noze Tojiro DP 3 sg trzywarstwowe. Twardy rdzen wykonany z doskonatej nierdzewnej stali VG-10 otoczony jest warstwami
miekszej stali 13Cr o zawartosci 13% chromu. Powstaty kompozyt daje ostrze o wysokiej wytrzymatosci i dtugotrwatej ostrosci,
ktore jest rowniez tatwe do ponownego naostrzenia. Uchwyt w stylu zachodnim wykonany jest z przyjaznego $rodowisku,
ekologicznego materiatu, sprasowanych pod duzym cisnieniem trocin z dodatkiem zywicy syntetycznej. Wzmocniony trzema
nitami jest niezwykle trwaty zapewniajgc jednoczes$nie duzy komfort pracy.

W sktad kompletu wchodza:

Opakowanie
Dtugos$¢: 385 mm, szerokos$é: 150 mm, wysokos¢: 35 mm, waga: 530 g.

Tojiro DP néz Santoku
Dtugos¢ ostrza: 170 mm
Dtugos$¢ catkowita: 285 mm
Szerokos¢ ostrza: 32 mm
Waga: 130 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: brak

My¢ recznie

Tojiro DP néz Nakiri
Dtugos¢ ostrza: 160 mm

Dtugos¢ catkowita: 285 mm
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Szerokos¢ ostrza: 45 mm

Waga: 135 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: brak

My¢ recznie

Tojiro néz uniwersalny
Dtugosc¢ ostrza: 140 mm
Dtugos¢ catkowita: 235 mm
Szerokos¢ ostrza: 30 mm
Waga: 70 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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