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Tojiro zestaw nozy Shippu Black
Gyuto 180 Petty 90

m—_;_ﬁ Numer katalogowy 9901593

Producent Tojiro

Opis produktu

Ten robigcy wrazenie damascenski wzér powstaje w skomplikowanym procesie skuwania 63 lub 37 warstw stali o réznej
zawartosci wegla na rdzeniu ostrza wykonanym ze stali VG-10 o ekstremalnej twardosci w skali Rockwella HRC 60. Ta
kombinacja zapewnia niespotykang ostros¢ przy zachowaniu doskonatej elastycznosci ostrza.

Uchwyt wykonano z opalanego ogniem drewna kasztanowca nadajac mu unikatowa teksture ktéra pieknie harmonizuje z
oksydowanym damascenskim ostrzem.

W skiad kompletu wchodza:
Sippu Black néz Gyuto 63 warstwy
Dtugos¢ ostrza: 180 mm
Dtugos¢ catkowita: 320 mm
Szerokos¢ ostrza: 44 mm

Waga: 220 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: palony kasztan

Skuwka: zywica polipropylenowa

My¢ recznie

Sippu Black néz do obierania 37 warstw

Dtugos$¢ ostrza: 75 mm
Dtugos¢ catkowita: 160 mm
Szerokos¢ ostrza: 15 mm

Waga: 20 g
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Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: palony kasztan
Skuwka: zywica polipropylenowa

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

