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Link do produktu: https://www.sushi-profi.pl/tojiro-origami-noz-uniwersalny-130-mm-p-5002.html

Tojiro ORIGAMI N6z uniwersalny 130
mm

! I mwmt Numer katalogowy FD-770

- Producent Tojiro

Opis produktu

Unikalny japonski design nozy Tojiro Origami to wyraz umiejetnosci Tsubame-Sanjyo, ktéry potaczyt nowoczesng mysl| z
japonska tradycjg kowalstwa. Dzieki temu noze te sg jednoczesnie piekne, praktyczne i bardzo ostre.

Origami to tradycyjna japonska sztuka sktadania papieru i tworzenia w ten sposéb réznych tréjwymiarowych ksztattéw.
Podobnie noze Tojiro Origami wykonane sg w catosci z jednego arkusza nierdzewnej stali. Poprzez odpowiednie zaginanie
utworzono caty néz wraz z uchwytem, eliminujac koniecznos¢ faczenia elementéw noza. Projekt nozy Origami zostat
nagrodzony prestizowym wyréznieniem "iF Design Award 2012".

Ten model to maty poreczny nozyk wielozadaniowy. Ciezko wyobrazi¢ sobie prace w kuchni bez mniejszego noza, ktérym
mozna cos$ przecigc lub obrad.

Wersja btyszczaca.

Dtugos¢ ostrza: 130 mm
Dtugos¢ catkowita: 240 mm
Szerokos¢ ostrza: 30 mm
Waga: 72 g

Stal 420 J2

HRC 53 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal

Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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