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Link do produktu: https://www.sushi-profi.pl/tojiro-flash-noz-do-pieczywa-240-mm-p-5051.html

Tojiro Flash néz do pieczywa 240
mm

U m Dostepnosc Na zamdéwienie

o Numer katalogowy FF-BR240

Producent Tojiro

Opis produktu

Tojiro Flash to doskonate, profesjonalne noze. W skomplikowanym procesie powstaje najwyzsza jakos¢. W cieniutenkich
warstwach zmienia sie twardos$¢ stali zawierajgcej rézne czesci wegla. Oryginalny design sprawia, ze noze te wygladaja
niezwykle, przy czym sg jednoczesnie ostre jak brzytwa.

Noze Tojiro Flash wykonane sa w technice wielowarstwowej. Ostrze wykute jest z 37-warstwowej damascenskiej stali. Rdzen
noza wykonany z doskonatej stali VG-10 otoczony jest warstwami miekszej stali 13Cr o zawartosci 13% chromu. Powstaty
kompozyt daje ostrze o wysokiej wytrzymatosci i dtugotrwatej ostrosci, ktére jest réwniez tatwe do ponownego naostrzenia.
Uchwyt w stylu zachodnim wykonany jest ze specjalnego tworzywa Micarta inkrustowanego stalg nierdzewna.

N6z o zabkowanym ostrzu przeznaczony do pieczywa oraz wszelkich innych produktéw o twardej skérce i miekkim wnetrzu.

Dtugosc¢ ostrza: 240 mm
Dtugos¢ catkowita: 375 mm
Szerokos¢ ostrza: 32 mm
Waga: 245 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Micarta i stal
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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