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Link do produktu: https://www.sushi-profi.pl/taisan-pro-noz-yanagiba-240-mm-p-4862.html

Taisan Pro n6z Yanagiba 240 mm

Numer katalogowy A6612

— FE L Producent Taisan

Opis produktu

Wysokiej jakosci noze firmy Taisan znane sg ze swojej niezwykte]j ostrosci.
Ostrze wykonane jest z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, uchwyt z drewna.

Noze Taisan lezg perfekcyjnie w dtoni i sg bardzo ostre. Beda doskonate do kazdej domowej kuchni.

Ten typ noza jest uzywany przez Japonczykéw od filetowania Swiezych ryb i krojenia ich w bardzo cieniutkie plasterki. Dzieki
swojej dtugosci, ostremu zakofczeniu oraz elastycznemu ostrzu nadaje sie réwniez doskonale do przygotowywania miesa.

Dtugosc¢ ostrza: 240 mm
Dtugos¢ catkowita: 360 mm
Szerokos¢ ostrza: 30 mm
Waga: 180 g

Stal 8Cr14MoV

HRC 53(+/-)

Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: drewno

Skuwka: plastik

Made in China
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