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Shiro Kamo SG2 Damast n6z
uniwersalny 135 mm

_ Numer katalogowy G-7901

Producent Shiro Kamo

Opis produktu

Wyjatkowos¢ tych mistrzowska reka wykonanych nozy nie polega tylko na robigcym wrazenie damascenskim wzorze ostrza.To
naprawde wyjatkowe lezy w uzytej do wykonania stali proszkowej SG2, przez doswiadczonego mistrza kowalstwa Shiro Kamo.

SG2 to rodzaj z najwyzszej jakosci stali o duzej twardosci i odpornosci na scieranie, charakteryzuje sie bardzo dtugim
zachowaniem ostrosci. Te szlachetne ostrza powstajg w wyniku skuwania 60 cieniutkich warstw miekkiej stali nierdzewnej z
rdzeniem za stali SG2. Ta technologia zapewnia duzg elastycznos¢ dzieki wielu warstwom stali miekkiej i ekstremalng ostros¢
rdzenia ze stali SG2 oraz tatwos¢ ponownego zaostrzenia dla mniej doswiadczonych uzytkownikéw.

Noze z tej serii cechujg sie raczka w typie japonskim o ksztatcie osSmiokata i dwustronnym ostrzeniem przez co doskonale
pracuje sie nimi osobom praworecznym jak i leworecznym. Jest to wyjatkowa cecha poniewaz wiekszos¢ japonskich raczek ma
ksztatt kasztana, ktéry domysinie dostosowywany jest do prawej reki.

Poniewaz do wykonania uzyto najwyzszej jakosci naturalnych materiatéw moga wystapi¢ réznice w kolorze i mazerunku co
nadaje im wyjatkowosci i niepowtarzalnosci.

Dtugos¢ ostrza: 135 mm
Dtugos¢ catkowita: 260 mm
Szerokos¢ ostrza: 35 mm
Waga: 78 g

Stal SG2

HRC 64 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Palisander
Skuwka: Pakkawood

My¢ recznie

Made in Japan
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