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Shigeki Tanaka Gingami 3 n6z
uniwersalny 120

—= . — Numer katalogowy ST-8201
Producent Shigeki Tanaka

Opis produktu

Te japonskie noze wykonane s recznie przez mistrza Shigeki Tanaka, kowala w czwartym pokoleniu, ktéry nauki pobierat w
Takefu "stolicy" japonskiego nozowytwdrstwa.

Ostrze wykonane jest z nierdzewnej stali Gingami 3 uzytej w rdzeniu, "okrytej" z obu stron warstwa stali nierdzewnej o
matowym wykonczeniu. Stal Gingami 3 zyskuje obecnie coraz wiekszg popularnosé¢ ze wzgledu na wtasciwosci zblizone do
stali weglowych przy jednoczesnym zachowaniu nierdzewnosci, jest w tej kwestii podobna do stali VG-10. Wielu uzytkownikéw
uwaza, ze stal ta ostrzy sie fatwiej od stali VG-10. Noze z tej serii cechujg sie raczka w typie japoiskim o ksztatcie kasztana i
dwustronnym ostrzeniem.

Ten model to maty poreczny nozyk wielozadaniowy. Ciezko wyobrazi¢ sobie prace w kuchni bez mniejszego noza, ktérym
mozna co$ przecigé lub obrad.

Dtugos¢ ostrza: 120 mm
Dtugos$¢ catkowita: 240 mm

Szerokos¢ ostrza: 34 mm
Grubos¢ ostrza:1,88 mm

Waga: 56 g

Stal Gingami 3, 3 warstwy
HRC 61 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno magnolii
Skuwka: bawoli rég

My¢ recznie

Made in Japan
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