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Link do produktu: https://www.sushi-profi.pl/ostrzalka-tojiro-pro-3001000-p-5027.html

Ostrzatka Tojiro PRO #300/#1000

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod producenta F-641

Kod EAN 4960375136413
Producent Tojiro

Opis produktu

Doskonata ostrzatka dla wszystkich, ktérzy chca niedrogo, a bardzo efektywnie ostrzy¢ wysokiej jakosci noze. Zaleca sie
przeciggna¢ nozem (ok.10 razy) po rolkach ostrzatki nie za szybko i pod jednakowym naciskiem. W przypadku bardzo tepych
ostrzy zaleca sie ostrzenie wstepne w prawej szczelinie o ziarnistos$ci #300. Lekko stepione noze mozna od razu ostrzy¢ w
lewej szczelinie o ziarnistosci #1000. Ceramiczne rolki elementu ostrzacego zawierajgce Aluminiumoxid charakteryzujg sie
doskonatym odprowadzaniem ciepta zapobiegajac przegrzaniu ostrza - co doprowadzito by do jego zniszczenia - oraz duzg
odpornoscig na Scieranie.

Nawilzanie rolek nie jest konieczne.

Do ostrzenia nozy dwustronnie zaostrzonych.
Wielko$¢:175 x 56 x 25 mm

Waga: 2909

Made in Japan
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