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Hideo Kitaoka Shirogami Damascus
néz Deba 180 mm

Dostepnos¢ Wyprzedane
— Numer katalogowy TK-CN-2204

Producent Hideo Kitaoka

Opis produktu

N6z Deba 180 mm - Hideo Kitaoka
Doskonate noze wykute recznie przez
Mistrza Hideo Kitaoka.

Hideo Kitaoka

nalezy do najbardziej znanych mistrzéw kowalstwa tradycyjnego w Japonii. Jego 10 warstwowe noze wykute sg z najbardziej
znanego rodzaju stali ,White Paper Steel" (Shirogami). Gtéwng cecha tej stali jest jej ponadprzecietna twardos¢ a co za tym
idzie ekstremalna ostros¢, ktéra zachowujg dtugi czas.

Mowi sie, ze kto raz trzymat jego néz w rece dtugo nie bedzie chciat wzig¢ innego do reki.

Noze te tradycyjnie nie s nierdzewne
Dtugos¢ ostrza: 180 mm

Dtugos$¢ catkowita: 330 mm

HRC 63 (+/-1) w/g skali twardosci Rockwella
Zaostrzony jednostronnie (kata-ba)
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