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Link do produktu: https://www.sushi-profi.pl/haiku-home-noz-sashimi-210-mm-p-5016.html

Haiku Home ndz Sashimi 210 mm

Numer katalogowy HH-04

Producent Chroma

m -

Opis produktu

Wysokiej jakosci noze firmy Chroma znane sa ze swojej niezwyktej ostrosci.
Produkowane sg w Seki, miejscowosci stynngcej z wytwérstwa nozy. Ostrze wykonane jest z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej. Uchwyt z drewna cyprysika
japonskiego jest bardzo odporny, ma typowa dla Japonni estetyke.

Noze Chroma leza perfekcyjnie w dtoni i sg bardzo ostre. Beda doskonate do kazdej domowej kuchni. Sg najczesciej wybieranymi "pierwszymi" japonskimi nozami.

Ten typ noza jest uzywany przez Japonczykdw od filetowania Swiezych ryb i krojenia ich w bardzo cieniutkie plasterki. Dzieki swojej dtugosci, ostremu zakohczeniu oraz
elastycznemu ostrzu nadaje sie réwniez doskonale do przygotowywania miesa.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 325 mm
Szerokos¢ ostrza: 29 mm
Waga: 75 g

Stal japonska stal nierdzewna
HRC 56(+/-)

Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: cyprysik japonski
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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