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Haiku Home ndéz Nakiri 175 mm

Numer katalogowy HH-05

J Producent Chroma

Wysokiej jakosci noze firmy Chroma znane sa ze swojej niezwyktej ostrosci.
Produkowane sg w Seki, miejscowosci stynngcej z wytwérstwa nozy. Ostrze wykonane jest z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej. Uchwyt z drewna cyprysika
japonskiego jest bardzo odporny, ma typowa dla Japonni estetyke.

Noze Chroma leza perfekcyjnie w dtoni i sg bardzo ostre. Beda doskonate do kazdej domowej kuchni. Sg najczesciej wybieranymi "pierwszymi" japonskimi nozami.

Ten szeroki tasakowaty néz jest uzywany przez Japonczykdw do przygotowywania warzyw. Nie ma lepszego narzedzia do krojenia w stupki i siekania. Nie jest to tak
ciezki néz jak europejski tasak, czynnosci do ktérych w europie stuzy tasak Japonczycy wykonuja deba.

Dtugos¢ ostrza: 175 mm
Dtugos¢ catkowita: 295 mm
Szerokos¢ ostrza: 54 mm
Waga: 130 g

Stal japonska stal nierdzewna
HRC 56(+/-)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: cyprysik japonski
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan
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