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Link do produktu: https://www.sushi-profi.pl/dellinger-kamien-wodny-10006000-p-5047.html

Dellinger - kamieh wodny
#1000/#6000

Kod producenta SXL-STONE

Producent Dellinger

Opis produktu

Najwyzszej jakosci tradycyjny japonski kamien firmy Dellinger o gradacji #1000#6000. Tym kamieniem z tatwoscig naostrzysz
kazdy tepy ndz, a strong o ziarnistosci #6000 zapewnisz sobie dtugotrwata ostros¢ twojego noza. Dzieki zastosowaniu tego
kamienia noze bedg zachowywaty dtugi czas swa niezwyktg ostrosé. Noze na kamieniach ostrzymy pod katem 15-20 stopni.
Do kamienia dofgczona jest podstawka oraz naktadka na néz utrzymujaca kat ostrzenia.

Ziarnistos¢é: #1000 / #6000

Wymiary:
Dtugos¢: 180mm
Szerokos$¢: 60 mm
Wysokos¢: 30 mm

Film instruktazowy ostrzenia japonskich nozy dostepny jest w zaktadce Klipy filmowe.

Made in China
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